MARIA LAACH
T AUSEND

Seehotel
* % % Kk S

Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns sehr, Sie in unserem Restaurant ,Tausend93" begrif3en zu
durfen.

Als Teil der Benediktinerabtei Maria Laach legen wir groBen Wert auf
Nachhaltigkeit und Bewahrung der Schépfung. Saisonalitat und Regionalitat
sind daher maBgeblich fur die Auswahl der Lieferanten fur Anbieter, die
vornehmlich aus der Umgebung kommen. Lebenswerte und tiergerechte
Haltung der Tiere ist hierbei ein fur uns wichtiges Kriterium.

Das Geschirr von dem Sie speisen wurde exklusiv fur das Tausend93 in der
Keramikmanufaktur der Abtei, unter der Leitung von Bruder Stephan
Oppermann OSB, fur Sie hergestellt.

Unser hochstes Ziel ist es, dass Sie sich bei uns wohlfihlen und Sie
entspannte Stunden genie3en konnen. Bitte sprechen Sie uns unbedingt an,
sollte etwas nicht zu lhrer Zufriedenheit sein! Nur so kdnnen wir besser
werden.

Wenn es lhnen bei uns gefallen hat, ist Ihre Empfehlung unseres Restaurants
an Freunde und Bekannte ein groBBes Lob fur uns. Gerne durfen Sie uns auch
bei Google oder Facebook bewerten.

Haben Sie nun einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant.

Wir winschen Ihnen einen

Guten Appetit!

lhr Team vom Seehotel Maria Laach

Unsere Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie unser Stand 01/ 2024
Servicepersonal

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten
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EMPFEHLUNG DES KUCHENCHEFS

Curry vom Eifellamm

buntes Gemuse | Langkornreis | Hummus | Kroepek ...

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butter gebraten

hausgemachter Kartoffel-Gurkensalat | Salatbouquet ...

UNSERE WEIN EMPFEHLUNG

Ribera del Duero

963 2019 Tinto Pesquera Crianza 0.751
Ribera del Duero DO, Familia Fernandez Rivera

Vajgen, Slowenien

620 2018 Chardonnay Vajgen 0.75 L
Qualitatswein Selection, trocken
Weingut Dveri Pax, Benediktinerstift Admond

Cotes de Provence

740 2020 Whispering Angel 0751
Provence Rose, Qualitatswen, trocken
Sacha Alexis Lichine,
Chateau CAVES D'ESCLANS, Grenache

Unsere Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie unser
Servicepersonal

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten

49,00 €

39.00 €

55.00 €

Stand 01/ 2024
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VORSPEISEN

Ziegenfrischkase in Filoteig gebacken
Rote Beete | Kurbischutney | Pinien Vinaigrette |

W ilAK UL OISl e 2150 €

Rindercarpaccio
Oliven-Limonen-Marinade [feiner Wildkrautersalat|

gehobelter Parmesan | GEDACKSTANEE ..o 22,00 €

Gebackenes Kalbsbries
Vanilledressing mit gepokelter Kalbszunge | Gruner Felchenkaviar |

MiSO MAYO | DASHI TONT oo 2250 €

SUPPEN

Consommé vom Weiderind

KloBchen [Maultasche | feines GeMUSE ...
Hummerschaumsuppe
FLUBKIEDS=RAVIOU | POSTO oo

Cremesuppe von der Maifelder Kartoffel

Majoran | Croutons | KI@SSE ...

Unsere Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie unser
Servicepersonal

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten

Stand 01/ 2024
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HAUPTGERICHTE

Laacher Silberfelchen
Safransauce | Schwarzer Reis aus dem Piemont |
DUNTES G OMNU S oo 35,00 €

Halbe Land Ente "Laacher Art"
Gefullter Bratapfel | Salbeijus | Apfelrotkraut |
geschmelzte KartoffelklOBe ... 30,50 €

Rumpsteak vom Weiderind 220gr.
Krauterbutter | Prinzessbohnen |Kirschtomaten am Ast |
K@IEOT@LGIATIN e 36.00 €

Gebratene Filets vom Loup de Mer
geschmorter Pulpo | Spinatsauce | Kartoffelmousseline
buntes Gemuse | gebackene Kirschtomaten ... 3450 €

VEGETARISCHE GERICHTE

Veganer Nussbraten
SuBkartoffel-Karotten-Puree | gebratener Rosenkohl |
Orangenreduktion | Krautersaitling ... 26.50 €

Buntes Gemuse
Rote Thai-Currysauce | kleine Fruhlingsrolle |

Gemuse-Tempura | Erbsencréme | DUftreis o 26,50 €
Unsere Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie unser Stand 01/ 2024
Servicepersonal

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten
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DESSERTS

Topfenknodel im Zimtbrosel Mantel
gelierte rote Beerenfrichte | Vanilleschaum | Florentiner 16.00€

Variation von Karamell & Pflaume
Mousse von der Valrhona Dulcey-Kuverture | Karamellsauce |
Eingelegte Pflaumen | Pflaumensorbet 16.00€

Laacher Apfeltraum
Apfelparfait mit einem Kern aus Apfel-Rago(t |
Mandelecken 16.00€

Frosty Duo
Zwei Kugeln Sorbet | mit Riesling Sekt aufgefullt 15,00€

Unser Milch-Ziegeneis vom Vulkanhof
Milch-Ziegeneis pro Kugel3.80€
Milch-Ziegeneis |Pistazie pro Kugel3.80€

UNSERE GETRANKE EMPFEHLUNG ZUM DESSERT

677 2018 PARADIES AUSLESE Riesling 01251 M00€
Pradikatswein, Spitzen-Auslese 03751 3200€
Weingut Korrell, Bad Kreuznach-Bosenheim

SandemanPortwein(rot oder weis) Scl 590€

Maria Laach Klosterlikor 2 cl 550€

Unsere Gerichte enthalten Allergene. Bitte fragen Sie unser Stand 01/ 2024
Servicepersonal

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten



