
 

 

 

 

 
Sehr geehrte Gäste,  

herzlich willkommen in unserem Restaurant  „Tausend 93“!  

1093  ist das Jahr der Gründung durch Pfalzgraf Heinrich II. zu Laach, der das 

Monasterium Sanctae Mariae de lacu, das Kloster der heiligen Maria am See stiftete.  

Tausend93  ist deshalb auch der Name dieses Restaurants, hier haben wir 
benediktinische Gastlichkeit zum Vorbild und Maßstab.  

Das  „Tausend93“  bietet Kulinarik mit regional - saisonalem Fokus: das Ihnen servierte 
Silberfelchen kommt direkt aus dem Laacher See, Rind -  und Schweinefleisch kommen 
unmittelbar aus der Region.  

Gründung – Gastlichkeit – Geschirr  gehören zusammen und vereinen sich in der Zahl 
1093. Es ist unser höchstes Ziel, dass Sie sich bei uns wohlfühlen und einen 
angenehmen Aufenthalt verbringen.  

Bitte sprechen Sie uns unbedingt an, sollte etwas nicht zu Ihrer Zufriedenheit sein. Ein 
direktes Feedback hilft uns dabei, Ihren Aufenthalt zu verbessern.  

Wenn es Ihnen bei uns gefallen hat, ist Ihre Empfehlung unseres Restaurants an 
Freunde und Bekannte ein großes Lob für uns. Gerne dürfen Sie uns auch bei Google 
oder Facebook bewerten.  

Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit!  

 

Ihr Team vom Seehotel Maria Laach  
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UNSERE MENÜ - EMP FEH LUNG  

 
Thunfisch in Sesamwürze  

Wakame I Rote Bete I Mango I Kresse  
 

*** 
Velouté vom Muskatkürbis  

Kürbiskerne I Kernöl  
 

*** 
 

Fjord - Lachs auf der Haut gebraten  
Schnittlauchpurée  I Junger Spinat I Safransoße  

 
oder 

 
Eifeler Lammfilet in Aromaten gebraten  

Ratatouille I Cremiges Purée I Rucola  
 

*** 
 

Pflaumen - Panna Cotta  
Zimt - Pflaumen I Zwetschensorbet  

 
75,00 Euro  

 
3 Gänge mit Vorspeise, Hauptgericht und Dessert  

 
66,00 Euro  

 
3 Gänge mit Suppe, Hauptgericht und Dessert  

 
59,00 Euro  

 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

 
 
 
 
ZUALLERERST!  
…FÜR DEN ERSTEN KLEINEN HUNGER  
 
 
Eifeler Lammschinken         16,50 € 
Lavendel - Aprikosen & Taggiasca - Oliven  
 
 

 
DIE VORSPEISEN  
 
Bunter Salat der Jahreszeit        12,50 € 
Ziegenkäse - Crumble I Nüsse I Kürbis  
…zusätzlich mit 3 gebratenen Riesengarnelen (+ 12,00 Euro)  
 
 
Mild gebeizter Saibling & sein Kaviar       22,50 € 
Buttermilch I Gurke I Schnittlauch I Kresse  
 
 
Carpaccio vom Rind         21,0 0  € 
Balsamico I Grana Padano I Pinienkerne I Rucola  
 
 
Crème brûlée von der Entenleber       24 ,50 € 
Gewürz - Pflaumen I Brioche  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

 
 
 
DIE SUPPEN  
 
 
Consommé vom Rind         13,50 €  
Markklößchen I Maultasche I Gemüse  
 
 
Bisque von Krustentieren         16,50 € 
Garnelen - Tempura  
 
 

 
DIE ZWISCHENGERICHTE  
...WARME VORSPEISEN  

 
Garnelen - Raviolo          24 ,50 € 
Garnelen - Tempura I Erbsen püree  I Sauce Coraline  
 
 
Gebratene Entenleber         24 ,50 € 
Garnelen - Tempura I Erbspüree  I Sauce Coraline  
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

DIE HAUPTGERICHTE  
 
AUS DEM WASSER  
 
 
Zanderfilet in Pet ersilienkruste   .     34,00  €  
Kartoffel - Lauchquiche I Lauch Juliennes  I Zitronen - Beurre blanc  
 
 
Dorade Royal          36,00  €  
Olivenpolenta I Spinat I Tomate I Pesto I Sauce Vierge  
 
 
LAND & LUFT  
 
 
Zart geschmorte Kalbsschulter        32,00  €  
Pastinaken Püree  I Wurzelgemüse I Spätburgunder - Schmorfond  
 
 
Barbarie  Entenbrust mit Thymianhonig glasiert     36,00  €  
Pancetta - Aprikosenwirsing - Stampf I Bimi I Balsamic o J us  
 
 
Rosa gebratener Rinderrücken.        38,00  €  
Bohnen - Cassoulet  I Grilltomate I Kartoffelgratin I Schalotten soße  
 
 
WEDER FISCH NOCH FLEISCH  
 
 
Tarte von Sonnengemüse        24 ,50  € 
Oliven - Polenta I Tomate I Sauce Vierge  
 
 
Macch eroncini & frische Trüffel        29 ,00  € 
Trüffelvelouté I Lauch  
 
…als Vorspeise          23,50  € 
 
 
 



 

 

 

 

 

UNSERE DESSERTS  

 

Eifeler Käseauswahl        16,50 €  
Schwarze Walnuss I Feigensenf I Maria Laach - Früchtebrot  

 
Café Gourmand         9,50  €  
Feines Gebäck aus unserer Pâtisserie und Espresso  

 
Crème Brûlée von der Tonkabohne      14,50 €  
Bourbon - Vanilleeis  

Laacher Apfel tarte         15,50 €  
Karamellsoße I Salzkaramelleis  

Kokos - Griesflammeri        16,50 €  
Gewürz - Ananas I Pistazieneis  

Schokoladen - Gâteau        17,50 € 
Mango - Confit I Passionsfruchtsorbet I Minzgel  

 

Unser Milch - Ziegeneis des Vulkanhofs  

Milch - Ziegeneis  pro Kugel       3,80 €  
Milch - Ziegeneis | Pistazie  pro Kugel      3,80 €  

 



 

 

 

 

 

UNSERE GETRÄNKE EMPFEHLUNG  

ZUM DESSERT  

 

2018 PARADIES Auslese  Riesling  
Prädikatswein, Spitzen - Auslese     0,125 l   11,00 € 
Weingut Korrell, Bad Kreuznach - Bosenheim   0,375 l  32,00 €  

2022 Gewürztraminer  Beerenauslese  
Deutscher Prädikatswein,      0,1 l  13,00 €  
Weingut Ökonomierat Petgen - Dahm    0,5 l   59,00 €  
 

2017 Grauer Burgunder  Beerenauslese Barrique  
Deutscher Prädikatswein,      0,1 l  13,00 €  
Weingut Ökonomierat Petgen - Dahm    0,5 l   59,00 €  

Sandman Portwein (rot oder weiß)    5 cl   6,50 €  

Maria Laach Klosterlikör      2 cl   5,50 €  

Maria Laach Apfel Brand      2 cl   6,50 €  


